TITANIUM @

PROFESSIONAL

TITANIUM Il nozevi, uputstvo za Guvanje
i rukovanje i uputstvo za garniranje

Noz za garniranje

Glavni kuhinjski noz

Noz za
zamrznutu hranu

Noz za hleb Qo Noz za
filetiranje

Stek nozevi

i : Pomocni noz
za rucavanje

.

Ciklon makaze







TITANIUM @

UPUTSTVO ZA CUVANJE | RUKOVANJE

» TITANIUM Il noZevi se mogu prati u masini
> U masini za pranje sudova uvek okrenite ostricu noZa na dole

> Ne ostavljajte dr8ku u direktnom kontaktu sa toplotom, moze se
istopiti ili zapaliti

» Uvek dobro osusite noZeve pre odlaganja
> Nemojte pokuSavati da ostrite seciva

> Nemoijte koristiti Zicu ili abrazivna sredstva za €iS¢éenje
TITANUM Il nozeva

» Koristite ih samo kao nozeve, a ne kao Srafciger i sl.
> Nemojte pritiskati vrh oStrice noza

> Ovi nozevi mogu biti ostriji od nozeva koje ste do sada koristili,
zato budite pazljivi

> Svi nozevi se moraju drzati van domasaja dece
> Uvek drzati noz za dr8ku

> Uvek budite skoncentrisani na to Sto radite dok koristite noz
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PROFESSIONAL

UPUTSTVO ZA GARNIRANJE

Pretvorite obi¢no voce i povrée u neobi¢no umetni¢ko delo sa
TITANIUM noZzem za garniranje. Sa malo prakse i eksperimenti-
sanja uskoro ¢e te praviti svoje dekoracije da bi ste dodali boj |
umetnicki izgled Vasoj hrani.

Zasto onda ne biste probali uzbudljiv dizajn predstavljen u ovoj
knjizici.

Sta je potrebno:

> TITANIUM Il noz za garniranje

> Kafena kaSicica

> Koktel Stapici / Cackalice
» Razno vocel povréle




Krastavac riba

Uzmite krastavac srednje veli€ine.
Otsecite deo krastavca sa TITANI-
UM nozZem za garniranje, tako da
se formira ravna povrsina. Ako je
krastavac zakrivljen, secite ravno
tako da je krastavac zakrivljen na
gore. Na jednom kraju probijte
nozem unutra da biste napravili
usta. Sa obe strane usta prosecite
tri mala reza da napravite skrge.

Sa vrhom noza isecite dva mala
kruzi¢a da napravite o€i. U pravcu
leda ribe otsecite po jednu treci-
nu sa svake strane krastavca.

Isecite svaki deo na pola, po dija-
gonali. Ovo ¢e se iskoristiti za Ce-
tiri peraja.lsecite po jedan (hori-
zontalni) otvor na svakoj strani
ribe. Stavite otseCene delove u
otvore tako da se savijaju ka ledi-
ma ribe. Ako je neophodno ove
parcice skratite tako da budu pro-
pocionalni sa duzinom krastavaca.
Otsecite dva otvora na vrhu kras-
tavca jedan iza drugog, tako da
prvi otvor pocinje tamo gde se na-
laze peraja (na ribi).

Uzmite preostala dva dela i stavi-
te ih u otvore.




Ruza od krastavca

Izaberite veliki pravi krastavac.
Koristite TITANIUM noz za garni-
ranje, po¢nite od uzeg kraja kras-
tavca i isecite 6-10 veoma tankih
parci¢a. Obratite paznju da se
parci¢ima povecava precnik. Po-
topite parcice u malo posoljenu
vodu na desetak minuta.

Umotajte najmaniju krisSku. 1zabe-
rite sledeéu vecu krisku i umotaj-

te je oko prve. Nastavite dodavati
kriske koristeci sve vece veli€ine,

i tako dalje.... Radite to dok cvet ne
bude potpun. Ubacite ¢ackalice

u obliku slova "X" kroz dno cveta
da drzi kriSke zajedno.

Stavite cvetove medu zelenis da

se sakriju ¢ackalice.




Palma od paprike i Sargarepe

Uzmite veliku debelu Sargarepu i
isecite doniji deblji deo da se for-
mira ravno dno, onda otsecite ma-
nji kraj. Sa Vasim TITANIUM noz-
em za garniranje pocnite od deb-
lieg kraja Sargarepe. Pazljivo na-
Cinite male rezove vertikalno na
Sargarepi praveci uglove ka unu-
tra. Napravite niz ovih rezova oko
debljeg kraja, onda krenite novi
niz, sa prvim rezom na mestu gde
se sre€u rezovi prethodnog niza.
Napravite ove prstenaste rezove
dok cela Sargarepa ne bude pre-
krivena.

Koristite zelenu papriku da formi-
rate vrh drveta. Secite na dole, se-
cite svaki zaobljeni deo paprike
ukoso da dobije listast oblik, tada
pravite male useke po ivici da
stvorite izgled palme. Odstranite
jezgro i semenje. Spojite listove
paprike sa tanjim krajem Sargare-
pe Cackalicom.

Pomocu tankog parCeta krompira

formirajte postolje, sa ¢ackalicom i“
pricvrstite Sargarepu za krompir. 'QM
Uz pomo¢ malo naseckanog per- )‘0,4

$una dodajte boju osnovi. i.:




Cvet od repe

Otsecite gornju trecinu repe da
biste napravili ravne ivice. Napra-
vite 4 vertikalna useka sa blagim
uglom od 90 stepeni ka unutra,
jedno ka drugom da bi se useci
dodirnuli. Isecite krug oko cele
repe pocevsi od mesta gde ste
prvi put zasekli.

Nastavite da pravite vertikalne
ureze sa blagim uglom, tako da
svaki sledeéi urez bude okrenut
ka mestu gde se dva prethodna
ureza dodiruju. Ovo stvara latice
cveta. Veli€ina repe e odrediti
koli€inu latica koje pravite.

Stavljanjem zavrdenog cveta u
veoma hladnu vodu, latice ¢e se
otvoriti jo§ viSe. Krompir, rotkvice
i ostali tvrdi koreni se takode
mogu koristiti.




Latice od paradajza

Stavite dno tvrdog paradajza na
dasku za secCenje i isecite parce iz
centra

Isecite parCe na pola i zaljustite
kozu paradajza. Ovo odvojite
tako da izgleda kao peteljka.

Napravite tri paralelna reza sa
svakim od preostalih delova i
isecite ih u centru kao i ranije.
Stavite ih na vrh prvog dela tako
da Cine cvet.




Leptir od paradajza

Koristite paradajz srednje velici-
ne. Isecite ga na Cetiri dela, na
isti nacin kao za salatu. Uzmite
jedan deo i oljustite (unazad) ko-
Zu paradjza (tanko koliko mozete)
do tri Cetvrtine iseCenog dela.

Drzeci ise€eni deo i kozu para-
dajza zajedno, uzmite TITANIUM
noz za garniranje i isecite parCe
(povucite kozu nadole), ali samo
do pola. Budite sigurni da ste os-
tavili donji deo koze paradjza ne-
presecen.

Sada drzite paradajz sa obe stra-

ne i savijte ga unazad da se otvo-
ri | dobi¢¢ete prelepog malog lep-
tira. Kao rezultat ¢ete dobiti
savrSenu dekoraciju salate.




Dekorativno oljusteni limun

Ovog Sarmantnog slona mozete
dodati Vasem garnirungu radi za-
bave. Limuni, mandarine, grejp-
fruti ili narandze mogu biti osnov-
ni elementi. Koriste¢i TITANIUM
noz za garniranje napravite "V"
rez odmah iznad peteljke voca ta-
ko da Cini rep.

Tad na suprotnom kraju isecite
deo koiji lici na peteljku u obliku
CaSe za Sampanjac da biste dobi-
li surlu. Sa TITANIUM noZem za
garniranje povucite zaljustenu
koru od voca. Ilzmedu oba izreza
(repa i surle) isecite kruzno kroz
koru da formirate usi.

Ponovo podignite koru od voca

da biste napravili usi. Koristeéi gu-
mene bonbone pri¢vr§¢ene na
Cackalicu mozete napraviti stopala
| oci.




Ruza od luka

Izaberite veliki, okrugli, beli ili
crveni crni luk. Stavite peteljku
luka s donje strane. KoristeCi 08-
Star TITANIUM noz za garniranje
napravite ravne useke ka peteljci,
secite samo tri Cetvrtine kroz luk.

Ne secite skroz do dna luka. Sta-

vite slamgicu ili ¢ackalicu u pe- ==
teljku i stavite ceo luk u vrelu vo- —
du na nekoliko minuta. Ovo ¢e

pomoci da se odstrani neprijatni :
miris.

Tada potopite crni luk u ledenu

vodu, pri tom okrenite zase€enu
stranu na dole da pomogne otva-
ranju listova.Da dodate malo bo-
je, mozete stavite boju za hranu
u ledenu vodu. Sto duze natapa-
te luk, bi¢e jaCa boja.




Ljiljan od krastavaca

Veliki krastavac je najbolji za ovo
ukraSavanje, posto je najlaksi za
formiranje. Poc¢vsi od sredine
krastavca uzmite Vas TITANIUM
noz za garniranje drzeéi ga kao
olovku zasecite pravu liniju na
krastavcu dugacku oko 10cm,
pod uglom.

Vratite se gde ste poceli i zasecite
novu pravu liniju povezujudi je

sa vasim prvim izrezom. Nastavi-
te skroz oko krastavca dok ne do-
dete do mesta odakle ste poceli.
Odvojte krastavac drzeci ga na
oba kraja tako da sad imate dva
pocetka.

Da bi ste zavrsili ovaj divni garni-
rung, odvojite koru od krastavca
skroz do kraja "V" izreza. Uradite
sve latice isto dok ne zavrsite krug.
Uradite drugu polovinu na isti na-
¢in. Sada napunite Ciniju ledeno
hladnom vodom i potopite krasta-
vac (latice na dole) i ostavite da
stoji tridesetak minuta.

Ovo ¢e otvoriti koru i formirati
Vas ljiljan.




Latice ruze

PocCevsi od kraja s peteljkom,
oljustite koru sa tvrdog mesnatog
paradajza koji nema tacke ili ne-
pravilnosti na kori. Zasecite tako
kao da ¢e te otseci peteljku, ali
tad pocCnite da naginjete TITANI-
UM noz za garniranje nanize oko
paradajza. Napravite jednu celu
traku uzimajuéi {$to je manje mo-
gucée mesa na traci. Traka oko ftri
Cetvrtine santimetara debljine ¢e
vam dati najbolje rezultate.

Napravite latice savijajuci traku

u ugao, pocevsi od kraja gde nije
peteljka. Ova ista tehnika mo-

Ze se koristiti sa rotkvicama i rot-
kvom da stvorite efekat ruzinih
latica.

%




Pupoljak od paradajza

Na savrseno okruglom paradaj-
zu, koriste¢i TITANIUM noz za
garniranje, otsecite deo sa petelj-
kom.

Na suprotnom kraju zasecite ma-
le “"V" delove. Napravite dodatne
"“V" delove koliko god to veli€ina
paradajza dozvoljava. Svaki sle-
deci deo ¢e biti malo veéi od
prethodnog.

Oljustite koru od mesa zadnjeg
dela gotovo do "“V" izreza.

Pritisnite "“V" izrezane delove ka
Vasoj dasci za secCenje ili tanjiru

tako da oni €ine savrSen pupoljak.
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