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UPUTSTVO



Dragi kupci

Odlucili ste se za kupovinu ekskluzivnog seta od nerda-
juceg Celika. Hvala vam.

Zar niste u nekom trenutku Zeleli da napravite svoje
dekorativne poslastice? (koje su isuvise dobre da biste
ih jeli). Ili jednostavno zelite da ukrasite nesto voca za
svoju zabavu ili proslavu? To ne mora obavezno da bu-
de tesko.

Mozete pretvoriti mango u divan cvet, jabuke u egzo-
ticne ptice ili dinju u leptira.

Videli biste ovo umetnicki ukraseno i iseckano voce i
povrée na odmoru po Azijskim zemljama.

Vas novi Pro V set vam sad omogucava da stvarate ne-
verovatne i sjajne dekoracije kao Sto su ove koje vasem
stolu daju neverovatan izgled.

Nadamo se da cete se odli¢no zabaviti uz inovativni i
profesionalni set iz Pro V kolekcije.



Loptasti noz Spiralni noz Ljustilica sa
Zljebastim nozem
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Noz za povrce je savrsen za
seckanje povréa ili voca na
tanke trake.

Zljebasti noz se koristi za seckanje
korice na ravne trake.

Spiralni noz je pogodan za pravljenje
dekorativnih spirala od krastavaca,
rotkvica, Sargarepa itd.

Zupcasti noz se koristi za seckanje
zupcastih kriski u obliku resSetke.

Noz sa zupcastim ivicama se koristi
za seckanje cik-cak kalupa od
paradajza, kivija, dinja itd.

Loptasti noz pravi ravne loptice
od voca i povrca.




Dekorativne ideje

Koristite Pro V dekorativni
set da napravite atraktivne
i neobi¢ne dekoracije za
hladan bife ili deserte za
svaku priliku.

Koristite loptasti noz da napravite
loptice od dinja ili papaja i
servirajte ih u dinji posto im
napravite zupcastu ivicu

Oljustite tanke trake sa ljustilicom,
srolajte ih i postavite jednu pored
druge. Za kinesku hranu ili za
kreiranje ukusnih dekoracija.

Koriste dekorativni vrh
(Zljebasti noz) za narandze,
limun i grejpfrut - napravite
rez na kori i okrenite da
formirate petlju.



Napravite vinovu lozu od
papaje i loptica od dinje.
Lis¢e je napravljeno od
kore dinje (tanko ise¢eno).

Zupcasti noz moze da pretvori
rotkvice, Sargarepe, paradajz ili
krastavce u dekorativne i
neobi¢ne ukrase.

Vocée onda moze da bude iseckano
na kriSke, da napravite atraktivan
oblik zvezde i ukrasite pica.

Postavite zajedno zupcaste kriske
i ponovo ih isecite po duzini...da
napravite rebrasti Cips ili savrSene
spirale. Uz malo vezbe i menjanje
pravca seckanja za 180 stepeni,

u odnosu na prethodnu krisku,
mozete Cak isec¢i krompir ili
Sargarepu u obliku resetke.



Saveti i trikovi

Ukrasi koji su izlozeni neko duze vreme mogu biti isprskani hlad-
nom i po mogucstvu negaziranom vodom svakih 20-30 minuta da
se spreci gubitak prirodne boje.

Voce i povrce koje se secka bi trebalo da se ¢uva u ledenoj vodi ne-
koliko sati pre upotrebe.

Voce kao Sto su jabuke, kruske ili banane, kao i peCurke, postace
braonkaste posle seckanja. Da bi se to sprecilo, trebalo bi da popr-
skate svoje umetni¢ko delo sokom od limuna odmah posle secka-
nja. (rastvorite limunsku kiselinu u toploj vodi).

Takode, mozete razblaziti koncentrovani limunski sok u vodi, u raz-
meri 1:2. Medutim, sok od limuna je manje efikasan. Dekoracije
ipak mogu da se jedu bez ustrucavanja.

Pecurke cCe postajati braonkaste posle seckanja. Da biste to sprecili,
mozete zaliti svoje umetnicko delo limunskim sokom ili ga poprska-
ti osvezavaju¢im sprejom.

Ukoliko Vam dekoracije nisu odmah potrebne, odlgiite ih u zapeca-
¢enu posudu ili ih pazljivo uvijte u plasti¢nu kesu. Sto manje vazdu-
ha dopre do zupcastih povrsina, voce ¢e duze ostati sveze.

Odlozite zavrsene dekoracije na hladno mesto - pozeljno u frizider.

Povrcée za dekoraciju Vodée za dekoraciju
Punjene tikvice Lubenice i dinje
Rotkvice Limun voce
Keleraba Ananas

Paradajz Kivi

Krastavci Jabuke

Sargarepe Banane
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